COPERTO 3 €

Legenda allergeni consultabile al fondo del menu.

GIACHINO

ANTIPASTO

La battuta di fassone, crema all’'uovo, robiola, verdure in composta

Il magatello di vitello cotto al rosa, salsa tonnata, il suo fondo ristretto di cottura
La cervella dorata con le sue salse, verdure in composta, maionese in piu sapori

Le lumache di Cherasco passate nei porri di Cervere, crema di patate e aglio orsino

Le acciughe del Cantabrico e le acciughe del golfo Ligure, burro montato, salsa verde

PRIMO

Il classico agnolotto ai tre brasati, con il loro fondo di cottura degli arrosti

| ravioli del plin di piccione mantecati al burro di Normandia e nocciola Piemonte
Tagliolini ai 30 rossi d'uovo, genovese di agnello, mantecato con crema di carciofi
Agnolotti gobbi di anatra Barberie, ripassati nel fondo di cavolo verza, crema di porri

Gnocchetti di patate e borragine, fonduta al Raschera e polvere di barbabietola

SECONDO

La guanciola di fassone, il suo ristretto di barbera caramellato, schiacciata di patate
La pancia di maialino Nero di Parma croccante, il suo fondo al mirto, radicchio tardivo
La nostra finanziera della tradizione ( animelle, filoni, creste di gallo, porcini, verdure )
Le costolette di agnello Sanbucano croccante alle erbe, carciofi brasati in fricassea

Il Piccione, fondo al porto, belga brasata, créme bruleé ai fegatelli

CUCINA
PIEMONTESE

18 €
18 €
18 €
18 €
20 €

18 €
18 €
18 €
18 €
18 €

22 €
22 €
24 €
24 €
26 €

| piatti o gli ingredienti contrassegnati con * sono congelati o surgelati

all'origine dal produttore oppure possono essere sottoposti in loco ad

Per ulteriori informazioni rivolgersi al personale in sala.

abbattimento a temperatura negativa per garantirne qualita e sicurezza.



